
Taglierina per bastoncini 

Modello FFC-350 

JEGERINGS 

La taglierina FFC-350 è perfetta per tagliare le patate in bastoncini. Oltre a tagliare 

le patate, questa macchina è adatta anche per tagliare altri ortaggi a radice come 

manioca e carote. La macchina è completamente pneumatica e quindi non ha nessu-

na componente elettrica. L'FFC-350 è realizzata in acciaio inossidabile ed è molto si-

cura da utilizzare perché non permette di raggiungere con le mani il set di coltelli e il 

componente di pressione in movimento. 



VANTAGGI 

 

• Grazie alla forma e all’angolazione del canale di taglio, le patate e le carote ven-

gono sempre tagliate longitudinalmente; 

• prodotto finito senza pieghe o rotture; 

• molteplici possibilità di taglio: bastoncini 8x8 mm — 10x10 mm — 12x12 mm; 

• lama di taglio facile da sostituire; 

• dimensioni di taglio e pulizia. 

 

 

Il funzionamento della FFC-350 è molto semplice. Per prima cosa si apre il coperchio 

e si inserisce il prodotto, dopo aver chiuso il coperchio, lo spintore premerà automa-

ticamente il prodotto attraverso il set di coltelli. 

La macchina può essere montata su un tavolo, il prodotto tagliato può essere raccol-

to in un cestino. 

 

DATI TECNICI 

 

Dimensioni: LxPxH = 330x830x380 mm; 

Dati pneumatici: pressione dell’aria richiesta 8 bar; 

Peso della macchina: 11,8 Kg. 

 

Set di coltelli: 8 mm — 10 mm — 12 mm. 


